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Dal 1980, Silko rappresenta l’eccellenza nelle attrezzature per cucine 

professionali, combinando materiali di alta qualità, cura del dettaglio e 

innovazione. 

 

Design e tecnologia si uniscono per creare soluzioni su misura dedicate a una 

clientela internazionale esigente. 

 

Dal 1995, Silko fa parte di Ali Group, leader globale e punto di riferimento 

nell’innovazione delle attrezzature per il foodservice.

Eccellenza dal 1980

STORIA





IKONICO rappresenta l’evoluzione della cucina professionale tradizionale in una soluzione 

integrata, dove design, performance e personalizzazione convergono. 

 

Il piano unico diventa un elemento architettonico centrale, trasformando la cucina in uno 

spazio funzionale, fluido e fortemente distintivo. 

 

Ogni progetto nasce per interpretare le esigenze operative e l’identità estetica del cliente. 

Attraverso la scelta delle apparecchiature, delle finiture e dei colori, ogni cucina si trasforma 

in uno spazio di lavoro perfettamente su misura, espressione di identità e creatività.

Il piano unico su misura

CONCEPT



CONCEPT

Ogni progetto IKONICO è sviluppato secondo i seguenti principi fondamentali:

•	 ottimizzazione del workflow

•	 riduzione degli spostamenti operativi

•	 maggiore efficienza operativa

•	 ergonomia e sicurezza

 

Il nostro ufficio tecnico e layout, affianca ogni cliente nella realizzazione di soluzioni 

perfettamente integrata e su misura per il proprio ambiente di lavoro.

PERFORMANCE 
EVOLUTA 
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1 - Scegli le apparecchiature
 
2 - Definisci la finitura del piano
 
3 - Scegli il design (versione a ponte o Essence)
 
4 - Personalizza fianchi, colori e loghi
 
5 - Completa con gli accessori

IL TUO IKONICO 
IN 5 STEP

CONFIGURAZIONE



finitura 
satinata

finitura 
orbitale

dettagli 
a specchio

I moduli di cottura delle gamme 700 e 900 

possono essere integrati in queste modalità: 

- saldati al piano 

- in versione drop-in/incasso

1 - APPARECCHIATURE

2 - PIANO

- acciaio inox AISI 304 

- spessore: 3 mm 

- finitura satinata (Scotch-Brite) o orbitale 

   disponibili dettagli con finitura lucida



Elegante e fluido, caratterizzato da: 
 
- linee morbide 
- profilo di design 
- forme armoniche

3 - DESIGN ESSENCE

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE

acciaio inox AISI 304
spessore 3 mm  
linee pulite 
estetica elegante

CONFIGURAZIONE

Dettaglio angolare con 
fiancone laterale



3 - DESIGN A PONTE

Strutturato e deciso, caratterizzato da: 
 
- linee angolari 
- profilo da 60 mm 
- forte carattere architettonico

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE 
 
acciaio inox AISI 304
spessore 3 mm 
angoli squadrati 
estetica distintiva

Dettaglio della versione 
con top + base



4 - PERSONALIZZ AZIONE
IKONICO offre la massima personalizzazione: 
 
- colori RAL per portine, pannelli laterali e cruscotti 
- finiture dei pannelli laterali 
- elementi grafici personalizzati 

4 - FIANCHI L ATERALI

I blocchi IKONICO sono costruiti con diverse tipologie di pannelli e finiture laterali. 
I fianchi con estetica Essence possono essere configurati in due diverse soluzioni: 
 
- fianco terminale liscio 
- pannello terminale Essence 

Pannello terminale design Essence

CONFIGURAZIONE

Fianco terminale liscio da 2 mm



Esempio di personalizzazione cromatica



CONFIGURAZIONE

5 - ACCESSORI

Colonnina acqua e 
alzatina

Griglia posategami e supporto salamandra

Corrimano 
rettangolare

Pianetti di 
porzionamento

Oltre 20 accessori permettono di configurare il blocco di cottura in base alle esigenze 
operative:
 
Supporti per pentole e salamandra, porta mixer, rubinetti, corrimano, vani caldi,
mensole d’impiattamento, prese elettriche, lavacucchiai, ed altri numerosi accessori.



Base igienica H2Base refrigerata

Predisposizione per installazione su 
zoccolo in muratura

Zoccolo in acciaio inox



15
00

16
70

18
00

COMPOSIZIONI

700 + 700

700 + 900

900 + 900

VERSIONE CONTRAPPOSTA



85
0

10
40

85
0

10
40

A PONTE ESSENCE

A PONTE ESSENCE

VERSIONE PASSANTE

VERSIONE A MURO

700

900



Concept: Un blocco di cottura personalizzata dal design Essence, 
progettata per bistrot contemporanei e cucine a vista.
 
 

ESEMPI

ESSENCE PASSANTE 900



Concept: Questa soluzione di cottura combina prestazioni e durabilità. 
La configurazione passante e le attrezzature integrate assicurano 
un’organizzazione ottimale e la massima efficienza operativa in cucina.

A PONTE PASSANTE 900



ESEMPI

ESSENCE VERSIONE A MURO 900

Concept: Un blocco di cottura elegante e versatile, pensato per 
ristoranti fine dining che ricercano un perfetto equilibrio tra estetica, 
funzionalità e prestazioni operative.



Concept: Compatto ed essenziale, questo blocco è progettato per 
spazi contenuti, senza rinunciare a funzionalità e design.
 

A PONTE VERSIONE A MURO 700



ESSENCE CONTRAPPOSTA 700+700

Concept: Un blocco compatto progettato per format di ristorazione 
ad alta produttività.

 

ESEMPI



A PONTE CONTRAPPOSTA 900+900

Concept: Un blocco deciso e distintivo, progettato per massimizzare 
spazio e prestazioni.
 



ESEMPI
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