
DER MONOBLOCK, DER INGENIEURKUNST,
FUNKTIONALITÄT UND SCHÖNHEIT 
VEREINT.



Pi

WARUM PI Der Pi-Monoblock stellt Silkos Antwort auf die Anforderungen der 
anspruchsvollsten Profiküchen dar: eine einzige, integrierte Einheit, die Design, 
Effizienz und modernste technische Lösungen vereint.
Pi wurde geschaffen, um den Wert des guten Lebens zu verkörpern – eine 
kompromisslose Schönheit auszudrücken und den Anspruch zu verfolgen, das 
Küchenerlebnis zu revolutionieren, indem es in einen Raum des Gleichgewichts 
zwischen Kunst, Funktion und Innovation verwandelt wird.



Pi wurde mit der Absicht geschaffen, ein Produkt zu gestalten, das die Philosophie 
italienischer Handwerkskunst verkörpert und Köchen ein maßgeschneidertes Erlebnis 
bietet, das von Komfort, Zuverlässigkeit und Schönheit geprägt ist. 
Mit Silko wird die Küche zu einem Arbeitsraum, in dem Ergonomie, Effizienz und Ästhetik 
in vollkommener Harmonie zusammenkommen. Pi stellt den ultimativen Ausdruck dieser 
Vision dar.

DIE ENTSTEHUNG VON PI

Pi



Die Inspiration stammt aus der Welt der Werkstatt, aber auch aus der Welt 
der geselligen Tafelrunde: Orte, an denen die Geste im Mittelpunkt steht und 
jedes Element der Funktion dient. Daraus entsteht ein Block, der gleichzeitig 
Arbeitsstation, Designelement und Identitätssymbol des Restaurants ist.

DIE INSPIRATION: 
DER ARBEITSTISCH
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Aus der Begegnung zwischen Tradition und Vision entsteht Pi: Das pulsierende 
Herzstück der Küche, das Ergonomie, Leistung und Schönheit vereint.
Ein Projekt von Vincenzo Marrone und V12 Design für Silko.KONZEPT

UND DESIGN
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Pi

TECHNOLOGIE Pi integriert austauschbare, flächenbündig eingebaute Drop-in-Funktionen, 
abnehmbare hygienische Basen, einen integrierten Ablauf für sofortige 
Reinigung sowie ein natürliches Belüftungssystem, das thermisches 
Gleichgewicht und Arbeitskomfort gewährleistet.

Jedes Detail ist darauf ausgelegt, Funktionalität und Ästhetik zu vereinen – ohne 
sichtbare Verbindungselemente.

INNOVATION STECKT IM DETAIL. 
EFFIZIENZ ZEIGT SICH IM ERGEBNIS.
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STAHL?
NEIN, DANKE

Ein solides Gestell aus 75 % recyceltem und eloxiertem Aluminium mit 
einer verstärkten Innenstruktur, die Stabilität, Leichtigkeit und hervorragende 
Wärmeableitung gewährleistet.
Ein Material, das weder rostet noch korrodiert und seine Schönheit und Stärke 
über die Zeit bewahrt.

Verstellbare Füße Eloxiertes „modulares“ Aluminiumgestell
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DIE
ARBEISPLATTE

Die Arbeitsplatte, gefertigt aus einem einzigen Stück 30/10 AISI 304 Edelstahl, 
gewährleistet Stabilität, Langlebigkeit und ein professionelles Erscheinungsbild.
Ihre leichte Innenneigung und der zentrale Ablauf leiten Flüssigkeiten zu einem 
Auslass, der maximale Hygiene und einfache Reinigung sicherstellt – eine 
perfekte Verbindung von Effizienz und Funktionalität.

Umlaufende Überlaufwanne
Befestigung der Arbeitsplatte am Gestell mit 

verdeckten Schrauben

Abgerundete 
Kanten

Zentraler Ablauf
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STÄRKE UND
LEICHTIGKEIT

Frontzugang zu den Fächern

Obere Paneelhalterung

Armaturenbrett-Halterung

Mittlere Paneelhalterung

Magnetische 
Sockelbefestigungshalterungen
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Pfannenhalter-Befestigung 
bündig mit den Beinen

Von oben zugängliche Wasserhahn-
Befestigung

Stütze mit Kamineffekt

Herausnehmbare Regale zur Reinigung
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Die Heizelemente verfügen über eine passive Belüftung, die gleichmäßig über 
die verschiedenen Komponenten des Blocks verteilt ist und so eine optimale 
Temperaturhaltung auf natürliche Weise gewährleistet. 
Die Arbeitsplatte erhitzt nicht die Umgebung, bleibt bei Berührung thermisch 
neutral und garantiert eine langlebige Leistung – für höchsten Arbeitskomfort des 
Personals.

Lufteinlass

Schlitze

Natürliche 
Untertischbelüftung

Heißluftextraktion 
aus den 

Generatoren

THERMISCHER 
KOMFORT
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Kabeldurchführung zu den 
Anschlussklemmen

Luftfilter leicht zur Reinigung 
herausnehmbar

Hot air 
extraction to the 

outside

Platz für 4 externe 
Generatoren

Leicht zugängliches und 
herausnehmbares Technikfach
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Bodenmontierte Ausführung

Ausführung mit Betonsockel
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Vollflächige Induktion X2 
8×3,5 kW

Elektrogrill 5,4 kW mit 
Wasserbefüllungs- und -ablasssystem

Elektrische Fritteuse 15 
Liter 12 kW, Ablauf in Fach

Induktion X2 2×5 kW 
à la carte

Induktionsbratpfanne X2 10 
kW, verchromte Oberfläche, 
Höhe 65 mm, mit OLED-

Display

Elektrischer Nudelkocher 
8,5 kW – 42 Liter
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Pi erzählt die Geschichte der materiellen Essenz: Stahl, Messing, Kupfer und De 
Castelli-Oberflächen, die man mit Augen und Händen erleben kann.
Jede Küche wird dank der vollständigen Individualisierung von Texturen und 
Farben zu einem einzigartigen Kunstwerk. Harmonische Linien, unsichtbare 
Fugen und sanfte Kurven verwandeln Funktionalität in Eleganz und verkörpern 
zeitlose Ästhetik und italienische Präzision.

MATTER
UND FORM

Pi






