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Essence: Eine
Synthese aus
Effizienz, Design
und Innovation

Konstruktionsqualitat
und modulare

Flexibilitat treffen auf

die fortschrittlichsten
Technologien und
verschmelzen zu einem
perfekten Gleichgewicht:
das ist die Essenz unserer
Kuchen.

Die Kuchen ,Essence”von Silko sind vollstandig aus
Edelstahl gefertigt, wobei auf jedes asthetische
und stilistische Detail geachtet wird. Sie sind
funktionell, einfach zu bedienen und ergonomisch.
Ein Mix von Eigenschaften, das die Winsche der
anspruchsvollsten Koche erfullt.
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Professionelle Kiichen
und Ausstattungen fiir die
Gastronomie seit 1980

Unser Unternehmen hat

sich auf die Entwicklung und
Herstellung von professionellen
KUchen fur die Gastronomie
spezialisiert.

Seit den Anfangen im Jahr 1980 zeichnet sich Silko durch

die Liebe zum Detail, die Qualitat der Materialien und die
Originalitat der Losungen aus, die zur Optimierung der
Produktivitat und zur Verbesserung der Arbeitsorganisation
in der Kuche entwickelt wurden. Die dem Produktdesign
geschenkte Aufmerksamkeit hat es uns in Verbindung mit
dem Einsatz innovativer Technologien ermdoglicht, von Anfang
an spezielle, mafigeschneiderte Projekte fur renommierte,
internationale Kunden zu entwickeln. Heute ist Silko Teil der
Ali Group, einem der wichtigsten Akteure auf dem Weltmarkt
fur Kichen fur die Gastronomie, der sich aus einem Netzwerk
von Unternehmen auf allen Kontinenten zusammensetzt

und als Innovationsmotor und Wegweiser im internationalen

Wachstumsprozess fungiert.

GESCHICHTE



Wir sind ein agiles
Unternehmen, das ein
hohes Tempo vorlegt

Schlankheit und Flexibilitat
sind wichtige Mehrwerte,
die das Management

von Geschaftsprozessen
vereinfachen und dazu
beitragen, mit den
wechselnden Markttrends
Schritt zu halten.

Wir sind ein agiles Unternehmen, das auf jeder Ebene
mafigeschneiderte Antworten bietet, vom Einzelkunden
bis hin zu grof3en Gastronomieketten. Silko ist nicht

nur ein Produktionsunternehmen, sondern auch ein
Innovations- und Entwicklungslabor, das in der Lage

ist, Projekte zu entwerfen, vollstandig zu verwalten,
Gerate und Zubehor zu produzieren und zu liefern. Die
Fahigkeit, schnell zu reagieren, hat es dem Unternehmen
ermoglicht, zukunftige Trends fruhzeitig zu erkennen und
sich an Veranderungen anzupassen, um sie als Chance

zur Wertschopfung zu nutzen.
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Induction Tech

Induction Tech

Das Induktionskochfeld ist
eine effiziente und nachhaltige
Technologie, die eine sichere,
schnelle und funktionelle
Kochmethode ermoglicht.

LOKALISIERTE WARME
Bei dieser Technologie wird die Warme nur dort erzeugt, wo sie
benotigt wird, namlich unter den Topfen und Pfannen, wodurch

die Warmeabgabe an die Umgebung minimiert wird.

GERINGERE ENERGIEVERSCHWENDUNG
Lokalisierte Warme bedeutet weniger Energieverschwendung:
Induktionskochfelder haben einen Wirkungsgrad von uber 90

%, was im Vergleich zu anderen Kochsystemen extrem hoch ist.

NACHHALTIGE TECHNOLOGIE
Hoher Wirkungsgrad, optimierte Garzeiten, reduzierte
Emissionen: All diese Eigenschaften machen die Induktion zur

nachhaltigsten Kochtechnologie auf dem Markt.

TECHNOLOGIEN



Induction Tech

WARUM EIN INDUKTIONSKOCHFELD
WAHLEN

SCHNELLES ERHITZEN: Wenn die gesamte erzeugte Warme genutzt wird, ist es
leicht zu begreifen, dass sich die Kochzeiten erheblich verkurzen, in einigen Fallen

bis zur Halfte.

SICHERHEIT: Die Warme wird nur dann erzeugt, wenn sich ein ferromagnetischer
Topf auf dem Kochfeld befindet, wodurch die Gefahr von Branden oder

Verbrennungen verringert wird.

HYGIENE UND SAUBERKEIT: Die vollig glatte Oberflache des Kochfelds ermoglicht

eine schnelle und grundliche Reinigung und Desinfektion.

TECHNOLOGIEN
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Induction Tech

WIE FUNKTIONIERT
DIE INDUKTION?

Induktionskochfelder bestehen aus

einer Glaskeramikoberflache, unter der
sich Spulen befinden, die auf einem
Ferritkern ruhen. Wenn der Induktor
eingeschaltet wird und ein Topf auf die
Platte gestellt wird, erzeugen die Spulen ein
elektromagnetisches Feld, das direkt unter
dem Topf Warme erzeugt.

Durch die ortlich begrenzte Warme fuhlt
sich das Kochfeld bei Berthrung relativ
kuhlan, der Energieverlust wird verringert
und das Risiko von Verbrennungen und das

Verbrennen von Speiseresten wird reduziert.

Glaskeramik-Kochfeld Generator

Spule

100%

ENERGIEEFFIZIENZ

80%
Die Induktion ist eine der effizientesten
Kochtechnologien: Im Vergleich zu
50 % bei Gasherden und 70 % bei
Elektroherden betragt das Verhéltnis 60%
von zugefuhrter zu aufgenommener
Energie 95 %. Durch die Konzentration
der Warme wird auch die Kochzeit
verkurzt: Es dauert nur 80 Sekunden, 40%
um 1 Liter Wasser zum Kochen zu
bringen.

20%

0%

Gas Elektrisch Induktion

TECHNOLOGIEN




Induction Tech

GLEICHMASSIGES
GAREN

Fur die Verwendung auf
Induktionskochfeldern muss das
Kochgeschirr aus Materialien bestehen,
die die folgenden Eigenschaften
aufweisen: gute Leitfahigkeit, guter
Magnetismus und guter elektrischer
Widerstand.

Es ist wichtig zu berlucksichtigen, dass
die Warmeverteilung auf dem Kochfeld
gleichmasig ist, was sazu fuhrt, dass die
Speisen auch gleichmafig gegart werden.

GERINGERE
UMWELTBELASTUNG

Das Induktionskochfeld fuhrt zu einer geringeren
Umweltbelastung als herkommliche Herde. Es wird nicht mit
Gas betrieben, sondern nutzt eine saubere Energiequelle
wie elektrischen Strom und gibt wahrend des Kochvorgangs

weniger CO,-Emissionen an die Umwelt ab.

TECHNOLOGIEN



Fryer Evo

Fryer Evo

Der neue Fryer Evo mit
Doppelwanne verfugt
Uber eine innovative

TECHNISCHE DATEN

Technologie, die den
Energieverbrauch
senkt und gleichzeitig
die Produktivitat

o 22+ 22 Liter
o 44 kW

« Olauffangbehalter ca. 50 Liter
« Produktivitat: insgesamt bis zu 88

kg/h Pommes frites

« 30 Rezepte verflgbar (20

verdoppelt.

vorinstalliert + 10 individuell

anpassbar)

o« Demnachst: Wi-Fi-Konnektivitat

Doppelte Leistung, eine

einzige Filtration

Der Fryer Evo mit Doppelwanne ist in der
Lage, das Ol abwechselnd mit einem einzigen
Filtersystem zu filtrieren, so dass es zu keinen

Betriebsunterbrechungen kommt.

14 TECHNOLOGIEN



Fryer Evo

WARUM FRYER EVO
WAHLEN?

% NULL VERSCHWENDUNG: Das integrierte
Olfiltersystem ermoglicht zahlreiche Frittierzyklen,
wéhrend das Ol sauber und die Qualitat des

Endprodukts unverandert bleibt.

K EINFACH UND SICHER: Das Einfullen und Entleeren
des Ols erfolgt in volliger Sicherheit durch ein

eingebautes Olzu- und Ablaufsystem, das Unfalle

vermeidet und dem Bediener Anstrengungen erspart.

+¢ GARANTIERTE HYGIENE: Das Design des Behalters
<+ mit abgerundeten Ecken und einem grof3en
Abkuhlbereich im Unterteil ermoglicht eine

grundliche und sorgfaltige Reinigung.

EINSPARUNGEN UND
NACHHALTIGKEIT

Das doppelte Filtersystem, das selbst kleinste
Verunreinigungen wirksam entfernt, spart bis zu 35 % Frittierol
proJahr. Dieses System reduziert auch die Betriebskosten,

indem es die Fritteuse in einem Top-Zustand halt.

TECHNOLOGIEN
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Serie 700 — 900

Modulare Flexibilitat, fur
jede Kombination

Die Serien 700 und 900 verfugen uber vier
Modularten, die je nach Bedarf kombiniert werden
konnen:

« TOP-AUSFUHRUNG, mit einer Reihe von
verschiedenen Unterbauten, um lhren spezifischen
Anforderungen gerecht zu werden.

« AUSFUHRUNG MIT OFFENEM UNTERBAU, um alle
Gerate im Blick zu behalten.

« AUSFUHRUNG AUF SCHRANK, mit einer Flugeltir
auf einer Seite.

« AUSFUHRUNG MIT SCHUBLADENSCHRANK, die
einen bequemen und einfachen Zugriff auf die

darin enthaltenen Gegenstande ermoglicht.

Top-Ausfiihrung Ausfiihrung mit offenem Ausfiihrung mit Schrank Ausfiihrung mit
Unterbau Schubladenschrank
. T
S
R

SERIE 700 — 900



NEUREIT

INNENBELEUCHTUNG
zur besseren Ausleuchtung

des Faches

ISOLIERTE TUR
fur eine besser geschutzte

Innenumgebung

SERIE 700 — 900

SELBSTSCHLIESSENDE TUR

fur mehr Bedienkomfort



SERIE 900
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SOLIDITAT UND
HOHE LEISTUNGEN

Die Serie 900 besteht aus aufierst soliden und robusten Modulelementen.

Die gestanzten und abgerundeten Arbeitsplatten mit einer Starke von 20/10
garantieren ein hohes Leistungs- und Zuverlassigkeitsniveau, wahrend die offenen
Feuerstellen mit Uberfallrand und bindig eingepassten Rosten ein bequemes
Verschieben der Topfe ohne zusatzliche Anstrengungen ermaoglichen. DarUber hinaus
sind auf Anfrage ein Bausatz mit Wasserzu-/ablauf fUr eine einfache Reinigung und

Roste aus Edelstahl erhaltlich.

SERIE 900



PLUS

1. VIELSEITIGKEIT: Die Module passen
sich einer Vielzahl von Raumen an
und sind in den Grof3en 400, 600,
800, 1000, 1200 oder 1600 mm
erhaltlich.

2. KONTROLLE: Der Drehknopfistinein
elektronisches Bedienfeld integriert,
was eine bessere Kontrolle durch
den Koch ermaoglicht.

3. ROBUSTHEIT: Die 20/10 starken,
gestanzten und abgerundeten
Arbeitsplatten aus Edelstahl
gewahrleisten Robustheit und
Haltbarkeit und erleichtern die
Reinigung.

4. EFFIZIENZ: Die offenen Feuerstellen
sind mit hocheffizienten Brennern
mit bis zu 10 kW ausgestattet, die
ein schnelles und effizientes Kochen
ermoglichen.

5. PRAKTISCH: Die kochfeldbundigen
Roste ermoglichen das bequeme
Verschieben von Topfen und Pfannen
ohne zusatzlichen Kraftaufwand
und tragen so zu mehr Ergonomie in
der Kuche bei.

INNOVATIVE TECHNOLOGIE

Die Kuchen der Serie 900 bieten auch die elektronischen Ausfuhrungen
der Elektrogerate, bei denen der Drehknopf in ein einfaches und
intuitives Bedienfeld integriert ist. Ein weiterer Mehrwert, der den

tatsachlichen Bedurfnissen der produktivsten Profikichen gerecht wird.

SERIE 900 19



SERIE 700

QUALITAT, LANGLEBIGKEIT UND
ZUVERLASSIGKEIT

Drei Worter, die die Kuchen der Serie 700 gut beschreiben. Ausgestattet mit 15/10
starken gestanzten Arbeitsplatten aus rostfreiem Stahl AISI 304 sind sie ideale
modulare Losungen fur Hotels und all jene Betriebe, die eine mittelhohe Anzahl
von Gedecken garantieren mussen. Mit Uber 200 angebotenen Losungen und der
Moglichkeit, jede Losung mit Zubehor und Details individuell zu gestalten, kann

jeder Kunde das Modell finden, das seinen Bedurfnissen am besten entspricht.

20 SERIE 700



PLUS

1. VIELSEITIGKEIT: Die Module passen
sich einer Vielzahl von raumlichen
Gegebenheiten an und sind in den
Grof3en 400, 600, 800, 1000 oder
1200 mm erhaltlich.

2. DESIGN: Sie konnen zwischen
freitragenden Modellen und
Standmodell wahlen, sodass sich die
Klche perfekt in das Design und den
Stil ihrer Umgebung einfugt.

3. ROBUSTHEIT: Die 15/10 starken,
gestanzten und abgerundeten
Arbeitsplatten aus Edelstahl
gewahrleisten Robustheit und
Haltbarkeit und erleichtern die
Reinigung.

4. EFFIZIENZ: Die Brenner sind
versiegelt und haben eine hohe
Leistung von 6 kW (auf Wunsch
reduzierbar).

5. PRAKTISCH: Dank der integrierten
Schubladen ist es moglich, die
Anzahl der Bewegungen in der
Klche zu reduzieren und einen gut
organisierten Arbeitsbereich zu

schaffen.

FLEXIBILITAT UND INDIVIDUALISIERUNG

Die Kuchen der Serie 700 bieten dank der gro3en Auswahl an Ausstattungen eine grofe
Freiheit bei der Zusammenstellung. Die Moglichkeit der individuellen Farbgestaltung durch
die Auswahl von RAL-Farben, die hohe Verarbeitungsqualitat und die Vielseitigkeit machen
diese Ausstattungen perfekt fur die BedUrfnisse eines jeden Kuchenchefs.

SERIE 700 21



GASHERDE

« Kochfeld aus Edelstahl AlSI
304 mit bundigen gusseisernen
Rosten fur ein leichtes
Verschieben der Pfannen.

« Offene Feuerstellen von 4
bis 9 kW mit hermetisch am
Kochfeld befestigten Brennern
mit der Moglichkeit, den
Bausatz Wasserzu-/ablauf zu
installieren, um die Reinigung zu
erleichtern.

« Ergonomische Bedienelemente
fur eine sofortige und prazise
Warmeregulierung.

« Hochleistungs-Messingbrenner
mit verbrauchsarmer

Zundflamme.

Becken ohne Schlitze

Auch mit schlitzlosen Becken flr bessere Hygiene, mit
Edelstahlrosten und 10-kW-Brennern erhéltlich.

22 SERIE 700 — 900

Wasserzu-/ablauf

Das in das Becken austretende Wasser verhindert, dass
sich Schmutz auf der Stahloberflache des Kochfelds
ablagert.



ELEKTROHERDE

« Quadratische oder runde
Kochplatten aus Gusseisen, die
hermetisch mit dem Kochfeld
verbunden sind, erhaltlich in

folgenden Grofien:

« Serie 700 mit Platten @22 zu
2,6 kW, quadratisch 22x22 zu
2,6 kW.

o Serie 900 mit quadratischen
Platten 30x30 zu 4 kW.

« Variante auf dem Backofen,
ausgestattet mit einem statischen
Elektrobackofen GN 2/1 zu 6 kW
und Temperaturregelung von 50
°C bis 300 °C.

« 2 bis 4 Platten auf offenem
Unterbau, mit Turen oder auf
Elektrobackofen und in der Top-
Ausfuhrung erhaltlich.

Runde Platten

Auch mit runden Platten
Serie 700 zu je 2,6 kW
erhaltlich.

SERIE 700 — 900
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GLUHPLATTENHERDE

ELEKTRO-AUSFUHRUNG

« Kochplatte aus AlSI-Edelstahl mit glatter,
verchromter Oberflache.

« Platte mit umlaufenden Uberfallrand zum
Auffangen von Flussigkeiten.

« Abgerundete Ecken und abgeschragte
Oberkante.

« Aktivierung des Heizelements uber
Thermostat, mit Oberflachen-
Temperaturregler von 50°C bis 400°C.

« Separate Kochzonen zu je 2,5 kW (700) und 4
KW (900).

Elektronische Ausfuhrung (900):

o Prazise Temperaturregelung in Grad Celsius
bei Modellen mit Thermostat.

o Dreiintegrierte Zeitschaltuhren mit Summer

und Abschaltautomatik. .
GASAUSFUHRUNG

o Gluhplatte aus Gusseisen mit
Offnung in der Mitte.

o Stand-by-Funktion mit einstellbarem
Sollwert.
« Optional mit Kernsonde mit Signal bei , _
_ o Erhitzung durch einen
erreichter Temperatur. o S
. . hocheffizienten zylindrischen
2 bis 4 Platten auf offenen Unterbau, mit Turen _ _
Brenner, der in der Mitte der
Platte 500 °C erreicht.
o Leistungvon 9 kW (700), 14 kW
(900), 6 kW (in der Ausfuhrung
mit 1/2 Modul).

Separat oder auch in Kombination

oder auf Elektrobackofen und in der Top-
Ausfuhrung erhaltlich.

mit offenen Feuerstellen lieferbar,
Top, auf offenem Unterbau, auf
Unterbau mit Turen oder auf
einem Gasbackofen GN 2/1 mit
Leistung bis 8 kW und Temperatur
von 50 °C bis 300 °C.

SERIE 700 — 900



GLASKERAMIKHERDE

o 6 mm starkes Kochfeld aus gehartetem
Glas, mit 4 separaten, durch
Markierungen gekennzeichneten
Kochzonen zu je 2,5 kW @22 (700) oder 4
kW (900).

Elektronische Ausfuhrung (900):

« Mehrstufen-Regulierung von Energie-/
Leistung, drei integrierte Zeitschaltuhren
mit Summer fur Kochzeitende.

« Digitale Niederspannungseingange zur
Optimierung des Verbrauchs und optional
mit Kernsonde mit Signal bei erreichter
Temperatur.

Erhaltlich mit 2 bis 4 Kochzonen, Top, auf

offenem Unterbau, auf Unterbau mit Turen

oder auf einem statischen Elektrobackofen
zu 6 kW mit Temperaturregelung von 50 °C
bis 300 °C.

Reinigung

Glaskeramikkochfelder
bieten hohe Leistung
und den Vorteil, dass

sie dank ihrer glatten,
schmutzabweisenden
Oberflache leicht zu
reinigen sind.

SERIE 700 — 900



INDUKTIONSKOCHFELDER

« Kochfeld aus gehartetem Glas, Starke 6
mm, hermetisch versiegelt.

« Separate Kochzonen 3,5 kW @23 (700),
5 kW @28 (900) 7 kW (flachendeckend
900), mit Markierungen gekennzeichnet,
jede mit einem Induktor, der mit einem
Topf-Erkennungssystem ausgestattet ist,
das die Erwarmung bei Anwesenheit des

Topfes aktiviert.

Elektronische Ausfihrung (900):

« Mehrstufen-Regulierung von Energie-/
Leistung.

o Integrierte Zeitschaltuhren mit Summer
fur Kochzeitende.

Erhaltlich mit 2 - 4 Kochzonen, Top, auf

offenem Unterbau oder Unterbau mit Turen.

Lieferbar auch fur Woks.

Geschwindigkeit

Induktionskochfeld, 10 Leistungsstufen, Topferkennung
und Schnellaufheizung fir eine deutliche Verkiirzung
der Kochzeit.

26 SERIE 700 — 900

Flachendeckend

Flachendeckende Ausfiihrung, Méglichkeit, mit
mehreren Tépfen auf der gleichen Kochzone zu arbeiten
und dabei die gesamte Flache des Kochfeldes zu
nutzen.



FRYTOP

« Kochfeld aus Edelstahl AISI 304.

« Separate Kochzonen mit Platten aus Edelstahl
AISI 430 oder verchromt, schrag und hermetisch
verschweif3t, in glatter, gerillter oder gemischter
Ausfuhrung fur verschiedene Gararten.

o Um 4 cm bezuglich der Arbeitsflache
abgesenkte Kochflache und vordere
Offnung, durch die das Fett in die spezielle
herausziehbare Fettauffangwanne geleitet wird.

« Je nach Ausfuhrung Temperaturen
einstellbar von 110 °C bis 400 °C.

GASAUSFUHRUNG

Aufheizen Uber Brenner aus Stahl mit ELEKTRO-AUSFUHRUNG

stabilisierter Flamme fur jede Kochzone Erhitzung Uber gepanzerte Heizelemente,
mit Uber einen Sicherheitshahn mit auch in elektronischer Ausfihrung (900)
Thermoelement oder bei der verchromten erhaltlich, die bei den Ausfuhrungen mit
Ausfuhrung Uber ein Thermostatventil Thermostat eine prazise Einstellung in Grad
gesteuerter Gaszufuhr. Celsius ermoglicht.

Herausziehbare

Fettauffangwanne

Die schrage Platte ermdglicht es, das Fett in eine
herausziehbare Fettauffangwanne mit 2,5 Liter
Fassungsvermogen zu leiten.

Verchromte Ausfihrung

Die verchromte Ausfiihrung zeichnet sich durch eine
geringere Warmeausbreitung als Stahl aus, und ist
daher fur das Garen empfindlicherer Speisen geeignet,
und lasst sich leichter reinigen.

SERIE 700 — 900
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NUDELKOCHER

« Kochfeld aus Edelstahl AISI 304.

« Mit Uberfallrand und gestanztem Behalter
aus Edelstahl AISI 316 mit abgerundetem
Boden fur eine einfache Reinigung.

« Automatische Wasserzufuhr Uber
Wahlschalter auf dem Bedienfeld und
Moglichkeit eines Schnellwasserzulaufs oder
einer langsamen Wiederauffullung.

o Erhitzung mit Stahlbrennern mit stabilisierter
Flamme (Gasausfuhrungen), Pilotflamme mit
Sicherheits-Thermoelement.

« Kippbare gepanzerte Heizelemente, um
die Reinigung des Behalters zu erleichtern

(Elektro-Ausflhrungen).

Elektronische Ausfuhrung (900):
prazise Steuerung mit intuitiven Touchscreen
fur das Kochen im Wasserbad und mit Rooner-

Funktion, mit Temperaturregelung bis zu 90°C.

Wasserzufuhr

Manuelle oder automatische Wasserbefullung
des Behalters Uber ein Magnetventil, das Uber das
Bedienfeld aktiviert wird.

SERIE 700 — 900

Elektronische Ausflihrung

Ideal fur das Garen bei niedrigen Temperaturen dank
der prazisen Regulierung der Temperaturen im Inneren
des Behalters mit Hilfe eines Fihlers.



FRYER EVO

« Intelligente Fritteuse, gas- oder elektrobetrieben,
mit integriertem Olfiltersystem, das zahlreiche
Kochzyklen ermoglicht, ohne dass die Qualitat des
Endprodukts beeintrachtigt wird.

« Automatisches System zum Anheben des Korbes
am Ende der eingestellten Garzeit.

« /-Zoll-Touchscreen mit hoher Auflosung fur die
Eingabe von Rezepten und Programmen, die vom
Koch individuell zusammengestellt werden.

o Steuerung der Hard/Soft-Erhitzung mit der
Moglichkeit, das Ol wahrend des Vorwarmens und
wahrend der Stillstandszeiten auf 120 °C zu halten.

o Zu-/Ablaufsystem zum Befullen und Entleeren der
Wanne uber einen externen Behalter,

« Keine Flammrohre in der Wanne, um eine
grundliche Reinigung und sichere Hygiene zu
gewahrleisten.

o Abgerundete Ecken und Kuhlbereich im unteren Teil

der Wanne fur eine leichtere Reinigung.

Automatisches Olzulauf-/

Olablaufsystem

Der automatische Olzulauf bzw. Olablauf erfolgt tiber
ein Rohr, das sich an der Vorderseite des Gerats am
Boden des Behalters befindet.

Automatische

Korbhebevorrichtung

Automatisches Korbhebesystem, das dem Koch am
Ende des Garvorgangs mehr Bewegungsfreiheit bietet.

SERIE 700 — 900 29
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FRITTEUSE

o (Gas-oder Elektrofritteuse mit Oberteil aus

Edelstahl AISI 304, mit gestanzten Wannen,
die mit einer grof3en kalten Zone zum
Auffangen von Ruckstanden ausgestattet

sind.

« Fassungsvermogen 8,10, 151 (700) und 10,
15, 22,23 1(900), mit einer oder zwei Wannen.

o Heizsystem innerhalb oder auf3erhalb der

Wanne (saubere Wanne), gesteuert durch ein
Thermostatventil oder einen von 100 °C bis

185 °C einstellbaren Thermostat.

o Stahlbrenner mit optimierter Flamme

fur die Gasausfuhrungen oder mit
gepanzerten Stahlwiderstanden fur die

Elektroausfuhrungen.

e Sicherheitsthermostat mit manueller

Ruckstellung.

Elektronische Ausfihrung (900):

« Digitale Steuerung und prazise

Temperaturregelung.

Drehbares Heizelement

Die Erhitzung erfolgt Uber ein gepanzertes Heizelement
aus Stahl AISI 304, das sich im Inneren der Wanne
befindet und um mehr als 90° drehbar ist, um die
Reinigung zu erleichtern.

SERIE 700 — 900

Brenner aus rostfreiem Stahl

Die Erhitzung erfolgt Uber Edelstahlbrenner mit
optimierter Flamme, die auf3erhalb der Wanne
angebracht sind.



WARMEGERATE

« Platte aus rostfreiem Stahl AISI 304, mit
gestanzter Wanne fur Behalter GN 1/1
h=15cm, ideal, um frittierte Speisen auf
der richtigen Temperatur und knusprig zu
halten.

« Unteres Heizelement mit Thermostat zur
Temperaturregelung von 30 °C bis 90 °C.

« Einstellbare Infrarot-Heizung oben mit
Ein/Aus-Schalter.

Erhaltlich mit 1-Wannen-Modulen auf
offenem Unterbau, auf Unterbau mit Turen

oder in der Top-Ausfuhrung.

Innenwanne

Die Innenwanne mit

den zu erwarmenden
Kartoffeln kann zur
grundlichen Reinigung
herausgenommen werden.

SERIE 700 — 900
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GRILLS

« Spritzschutz an den drei Seiten:

« Fettauffangrinne an der Vorderseite und
herausziehbare Fettauffangwanne.

ELEKTRO-AUSFUHRUNG

Erhitzung durch anhebbare gepanzerte

Heizelemente mit Sicherheitsverriegelung.

Aktivierung und Regulierung der Erhitzung
durch Thermostat.

GASAUSFUHRUNG

Erhitzung durch Brenner mit stabilisierter
Flamme. Regulierung der Erhitzung uber
Sicherheitshahn mit Thermoelement

und Pilotflamme. Mit wendbarem

Gusseisengrillrost.

Wendbarer Grillrost

Umkehrbarer Grillrost aus Gusseisen, geneigt zum
Garen von fettem Fleisch, horizontal zum Garen von
Fisch und Gemuse.

LAVASTEINGRILL

Komplett aus Edelstahl.

Erhitzung durch Gasbrenner mit
stabilisierter Flamme mit Zundflamme
und Sicherheitsthermoelement.

Separate Lavastein-Kochzonen, gesteuert
durch einen Sicherheitsventilhahn,
Grillroste auf 2 Ebenen, aus Edelstahl
oder Gusseisen fur Fleisch und Fisch.
Herausziehbare Wanne zum Auffangen

des Bratenfetts.

SERIE 700 — 900



MULTIFUNKTIONEN

o Multifunktionsgrill, gefertigt aus
Edelstahl AISI 304.

« Ausgestattet mit einer Edelstahlwanne
mit Spiegelboden und unterschiedlichen

Kochzonen.

« Erhitzung Uber gepanzerte Heizelemente,

die unterhalb der Wanne angebracht sind.

o Thermostat zur Temperaturregulierung
von 50°C bis 300°C und
Sicherheitsthermostat.

. GroBzugige Offnung, um den
Wanneninhalt in den GN Behalter in dem

darunter befindlichen Schrank zu leeren.

BAIN-MARIE

Vielseitiges Kochen

Auflerst vielseitig, kann zum Kochen, Schmoren,
Dunsten oder Braten verwendet werden.

Elektrisches Bain-Marie aus Edelstahl
AISI 304.

Gestanzte Wanne aus Edelstahl, GN-
Behaltergrofe Hohe max. 150 mm.
Erhitzung Uber gepanzerte Heizelemente,
die unter der Wanne angebracht sind
und thermostatisch von 30°C bis 90°C
geregelte Wassertemperatur.
Sicherheitsthermostat mit manueller
Ruckstellung, der anspricht, wenn die
Heizelemente ohne Wasser in der Wanne

aktiviert werden.

Wasserzu-/ablauf

Das Wasser wird Uber einen speziellen Befehl am
Bedienfeld eingefullt und tGber ein Uberlaufsystem
abgelassen.

SERIE 700 — 900 33
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KOCHKESSEL

o Gas- und Elektrokochkessel aus Edelstahl

zur direkten oder indirekten Erhitzung.

o Indirektes Modul fur Sof3en, Marmeladen

oder Speisen, die nicht am Boden oder an

den Wanden haften durfen.

« Direktes Modul, geeignet fur Bruhen,

Suppen, Nudeln und Gemuse.

o Erhaltlich in Ausfuhrungen mit einem

Fassungsvermogen von 50, 100 oder 150

Litern.

o Einfullen von kaltem oder warmem

Wasser Uber einen speziellen Befehl am
Bedienfeld und einen festen Spender an
der Arbeitsflache.

Verschiedene Ausfuhrungen

Erhaltlich in den AusfUhrungen elektrisch, elektronisch
und mit Autoklavendeckel. Ausfihrung zu 600 und 800
mm Ausfiuhrung auf Unterbau und mit Deckel oder
Autoklavendeckel.

BRATER

« Kippbare Brater, geeignet fur Eintopfe,

Saucen, Risotto, Beilagen und zum
Anbraten, Kochen und Schmoren von
Fleisch.

o Erhaltlich in Gas- oder Elektroausfuhrung.

« Stabiler Boden fur eine moglichst

gleichmaflige Temperatur und bessere

Leistung.

« Doppelwandiger Deckel fur mehr

Sicherheit und Warmeisolierung.

o Einfullen von Wasser in die Wanne Uber

einen speziellen Befehl am Bedienfeld.
Manuelles oder angetriebenes Kippen der

Wanne.

Ausstattung

Ausgestattet mit einem doppelwandigen Deckel fur
mehr Sicherheit und Warmeisolierung, Ausfiihrungen
zu 800 und 1200 mm und zu 60,80 und 120 L.

SERIE 700 — 900



WOK

o Elektrischer Induktionswok mit
Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl AlSI
304, der hermetisch an der Oberflache
versiegelt ist.

« Starke 15/10 (700) 20/10 (900),
vorbereitet fur die Kopfverbindung.

« 1 Kochzone mit Leistung 5 kW,
Durchmesser 30 cm.

« Topf-Erkennungssystem, das die
Erhitzung in Anwesenheit des

Kochgefafles aktiviert.

Gasausfuhrung

Kochflache 20/10 mit leistungsstarkem
Gusseisenbrenner von 10 bis 14 kW. Mit stabiler
Haltevorrichtung fur Gusseisentopfe.

NEUTRALE ELEMENTE

Grof3e Auswahl und Modularitat der
neutralen Elemente aus rostfreiem Stahl
AISI 304.

Arbeitsplatte besonderer Starke 15/10
(700) 20/10 (900).

Erhaltlich in Ausfuhrungen mit Schublade
zur Aufnahme von GN-Schalen.

Erhaltlich in den Grof3en 200, 400, 600,
800 mm auf offenem Unterbau oder mit
Tlren und Schubladen sowie auf Top-

Ausfuhrung.

Schublade

Auch mit Schublade im Oberteil erhaltlich.

SERIE 700 — 900 35



ESSENCE GEGENUBERGESTELLT

MODULAR GEGENUBERGESTELLT
Die modularen Elemente Essence 700 und 900 ermaglichen die Bildung von Kochinseln mit

2 Arbeitsfronten, wodurch die Kapazitat der Kuche verdoppelt wird.

Verfiigbare Kombinationen

700-700 900 - 900 700 -900

MODULAR GEGENUBERGESTELLT MIT DURCHGANGIGER ARBEITSPLATTE
Die Kombination der Module Essence 700 und 900 mit durchgangiger Arbeitsplatte
ermoglicht zwei nahtlose Arbeitsfronten, die eine einfache und praktische Reinigung der

Kochinsel garantieren.

ZUBEHOR FUR DIE GEGENUBERGESTELLTE AUSFUHRUNG

Abschlussseitenteil / einziger Abzug / Wassersaule und weiteres Zubehor.

36 SERIE 700 — 900






Stellen Sie Ihre Kiiche

zusaminen

T - FUNKTIONEN

Sie konnen die Kochelemente

der modularen Linien Essence
700 und 900 je nach Bedarfin
Gas- oder Elektroausfuhrung
einsetzen. Die Funktionen

konnen mit der Arbeitsplatte
verschweif3t werden, bundig in die
Arbeitsplatte eingelassen werden

oder freistehend sein.

38

2 - ASTHETIK

BRUCKENFORMIG: mit einem kilhneren, eckigeren Design

ESSENCE: mit der ikonischen eleganten Form

ABGERUNDETE KANTE: weiche Linien

Die Kochinsel kann bruckenformig
sein, ein entschiedeneres

und kantigeres Design haben,

sie kann der ikonischen und
eleganten Essence-Asthetik
folgen oder die weicheren

Linien der abgerundeten Kante
haben. Das Seitenteil kann der
Standardausstattung und der
Essence-Asthetik folgen oder eine

eckige Kante haben.

SERIE 700 — 900



Wahlen Sie die Eigenschaften lhrer einzigen
Arbeitsplatte

3 - ARBEITSPLATTE 4 - ZUBEHOR

Die Arbeitsplatte besteht aus Es stehen Uber 20 Zubehorteile
Edelstahl 304 mit einer Starke zur Verfugung, mit denen Sie die
von 20/10 oder 30/10 und kann Kochinsel nach Ihren Winschen
durch die Wahl zwischen zwei konfigurieren konnen. Zu den
Oberflachenbehandlungen verschiedenen Optionen zahlen
individuell gestaltet werden: der Brennerrost, der Salamander
satiniert (Scotch Brite) oder mit eigenem Regal, die Hahne,
orbital, mit der Moglichkeit, der Handlauf und viele andere
hochglanzpolierte Details zu Zubehorteile.

kreieren.

SERIE 700 — 900



SERIE 690

KOMPAKTHEIT UND
VOLLSTANDIGKEIT

Die Serie 650 ist eine kompakte und vollstandige Kuchenlosung, die
hohe Leistungen ohne Kompromisse bietet. Sie wurde entwickelt,
um den verflugbaren Platz optimal zu nutzen, und ermdoglicht es
Ihnen, hinsichtlich Platz und Funktionalitat optimierte Losungen

zusammenzustellen.

40 SERIE 650



PLUS

. KOMPAKTHEIT: Minimaler Raumbedarf, maximale
professionelle Leistungen.

. VOLLSTANDIGKEIT:Uber 80 Modelle fur die
verschiedensten Anwendungsbereiche.

. VIELSEITIGKEIT: Die Module passen fur alle
raumlichen Gegebenheiten und sind in den Grofien
400, 600, 700, 800, 1000 oder 1100 mm erhaltlich.

. FUNKTIONALITAT: Eine breite Palette von
Funktionen ermoglicht es, sich fur verschiedene

Kontexte eignende Kochldosungen zu konfigurieren,

vom Catering Uber Food Truck bis hin zu einem
kleinen Corner in einer Bar. Jede Losung kann mit
den Kuhlunterbauten TN oder BT erganzt werden.
. BENUTZERFREUNDLICHKEIT: Bei allen Details
wurde darauf geachtet, dass sie einfach und

effizient zu reinigen sind.

SERIE 650

41
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SERIE 650



FUNKTIONEN

Gasherde

Induktionskochfelder

Nudelkocher

Neutrale Elemente

Elektroherde

Frytop

Multifunktionen

SERIE 650

Glaskeramikherde

Fritteuse

Bain-Marie

43
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SERIE 1100

OPTIMIERUNG UND ORGANISATION

Maximale Effizienz an ,beiden® Fronten: So lassen sich die Hauptmerkmale der Serie 1100
zusammenfassen. Die Kuche basiert auf Kochmodulen, die das Arbeiten auf zwei Seiten
ermoglichen und die Platzoptimierung und Raumorganisation begunstigen. Alle Aspekte
sind so konzipiert, dass sie Bewegungsfreiheit gewahrleisten und ein harmonisches und
effizientes Arbeiten der Koche und des Kuchenpersonals ermoglichen. Die Gerate dieser
Serie weisen weitere wichtige Eigenschaften auf, die seit jeher die Produkte von Silko

kennzeichnen: Modulbauweise, Vielseitigkeit, Funktionalitat und erstklassige Leistung.

SERIE 1100



PLUS

1. ROBUSTHEIT: Arbeitsplatten in der Starke 20/10.

2. FUNKTIONALITAT: Der Durchgangsbackofen
ermoglicht die Zubereitung grof3er Mengen von
Speisen an ,zwei Fronten".

3. MODULBAUWEISE: Dank der Breiten von 450, 900
mm x 550 mm oder 1100 mm fur alle raumlichen
Gegebenheiten geeignet. Es kann zwischen
Standgerat oder freitragend gewahlt werden.

4. VOLLSTANDIGKEIT: Uber 150 Modelle fur die
verschiedensten Einsatzbereiche.

5. VIELSEITIGKEIT: Dank der an beiden
Fronten angebrachten Bedienelemente, der
Durchgangsbackofen und -unterbauten kann

bequem auf beiden Seiten gearbeitet werden.

SERIE 1100

45



DURCHGANGS- UND QUERMODULE

Bei der Serie 1100 kann zwischen der Ausfuhrung mit Durchgangsmodulen oder
Quermodulen gewahlt werden. Durch die Kombination dieser Losungen kann auch der

kleinste Platz genutzt werden.

Durchgangsmodule Quermodule

Die Besonderheit der Quermodule ermdglichen
Durchgangsmodule ist die das Arbeiten an
doppelte Bedienfront des einer einzigen Front
Gerats, was das Arbeiten und kombinieren

an beiden Seiten der Linie -7 in Verbindung mit
ermoglicht, wodurch die _ - - Durchgangsmodulen
Stellflache reduziert und P g mehrere Funktionen, um
der gesamte verfugbare _ - 1 jeden Raum optimal zu
Raum genutzt wird. - - nutzen.

KOMBINATIONSBEISPIEL

46 SERIE 1100
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Gasherde

GASHERDE

Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Backofenleistung Fassungsvermoégen
[mm] [kW] Backofen
SERIE 700 NECG72A 400x730x900 12
NECG72C 400x730%x900 12
NECG72G 400x730x900 12
NECG72T 400x730%320 12
NECG74A 800x730x900 24
NECG74C 800x730x900 24
380-415V/
NECG74E 800x730x900 24 6 50/60 Hz 6 GN 2/1
NECG74F 800x730x900 32 8 GN 2/1
NECG74G 800x730x900 24
NECG74T 800x730%320 24
NECG76A 1200x730x900 36
NECG76C 1200x730%900 36
NECG76E 1200x730x900 36 6 400V /50/60 Hz 6 GN 2/
NECG76EC 1200x730%900 36 6 400V /50/60 Hz 6 GN 2/
NECG76F 1200x730%900 44 8 GN 2/
NECG76FC 1200x730%900 44
NECG76G 1200x730x900 36
NECG76H 1200x730%900 46 10 930x620mm
NECG76T 1200x730x320 36
DOO000000000000] — (D00000000000000000000000000000] - | D0000000000000000000000 00000000000 00000000000
ELEKTROPLATTEN BACKOFEN 4 6
(kW) 6 6 6 6 6 6 (kW)
Standardmodelle Abmessungen: GN 2/1
6 6 6 6 6 6
&8
DOO000000000000] — (O00000000000000000000000000000 | {[00000000000000000000000000 0000 0000000000000
Auf Anfrage:
Niedrigleistungsmodelle GUSSEISENROSTE Abmessungen: GN 2/1
6 6 4 6 4 6 SERIENMASSIG,
EDELSTAHLROSTE AUF A
ANFRAGE 10
4 4 6 4 6 4 MAXI
Abmessungen:
935x640x400(h)
mm

Gusseisenroste serienmafig, Edelstahlroste auf Anfrage
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Gasherde

Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Backofenleistung Fassungsvermégen
[mm] [kW] Backofen
SERIE 900 NECG92A 400x900x900 15
NECG92C 400x900x900 15
NECG92G 400x900x900 15
NECG92T 400x900x320 15
NECG94A 800x900x900 27
NECG94C 800x900x900 27
NECG94E 800x900x900 27 6 400V /50/60 Hz 6 GN 2/
NECG94F 800x900x900 35 8 GN 2/
NECG94G 800x900x900 27
NECG94T 800x900x320 27
NECG96A 1200x900x900 42
NECG96C 1200x900x900 42
NECG96E 1200x900x900 42 6 400V /50/60 Hz 6 GN 2/
NECG96EC 1200x900%x900 42 6 400V /50/60 Hz 6 GN 2/
NECG96F 1200x900x900 50 8 GN 2/
NECG96FC 1200x900x900 50 8 GN 21
NECG96G 1200x900x900 42
NECG96H 1200x900x900 54 12 GN 21
NECG96T 1200x900x320 42
NECG98A 1600x900x900 54
NECG98C 1600x900x900 54
NECG98F 1600x900x900 70 16 GN 2/
NECG98G 1600x900x900 54
DOO000000000000] — (DO0000000000000000000000000000] - 000000000000000000000000000000000000000000000| | D00000000000000 00000000 00000000000 0000000000000 000000000000
Brenner
(kW) 9 6 9 6 9 6 9 6
Standardmodelle
6 6 6 6 6 6 6 6
DOO000000000000] — (DO0000000000000000000000000000] - 000000000000000000000000000000000000000000000| | D00000000000000 00000000 00000000000 0000000000000 000000000000
Auf Anfrage:
Niedrigleistungsmodelle
6 4 6 4 9 6 9 6
4 4 6 4 6 6 6 6 6
000000000000000000000000000000 | 00000b00C000000000000000000000000000000000000;  |0h00Cc06n0000000000000000000000000000000000000000000000000000
Auf Anfrage:
Hochleistungsmodelle
9 6 9 6 9 6 9 6
6 9 6 9 6 9 6 9
BACKOFEN 46 A8 412
MAXI
Abmessungen: Abmessungen: Abmessungen:
GN2/1D GN 2/1 935x670x400(h) mm

Gusseisenroste serienmafig, Edelstahlroste auf Anfrage

TECHNISCHE DATEN
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Elektroherde

ELEKTROHERDE

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Backofenleistung  Fassungsvermégen
[mm] [kW] Backofen

SERIE 700 NECE72A 400x730x900 10.4 400V /50/60 Hz

NECE72AQ 400x730%x900 5.2 400V /50/60 Hz

NECE72C 400x730x900 5.2 400V /50/60 Hz

NECE72CQ 400x730x900 10.4 400V /50/60 Hz

NECE72G 400x730x900 10.4 400V /50/60 Hz

NECE72GQ 400x730x900 5.2 400V /50/60 Hz

NECE72T 400x730x320 5.2 400V /50/60 Hz

NECE72TQ 400x730x320 10.4 400V /50/60 Hz

NECE74A 800x730x900 16.4 400V /50/60 Hz

NECE74AQ 800x730x900 16.4 400V /50/60 Hz

NECE74C 800x730x900 5.2 400V /50/60 Hz

NECE74CQ 800x730x900 10.4 400V /50/60 Hz

NECE74E 800x730x900 10.4 400V /50/60 Hz 6 GN 2/1

NECE74EQ 800x730x900 5.2 400V /50/60 Hz 6 GN 2/1

NECE74G 800x730x900 5.2 400V /50/60 Hz

NECE74GQ 800x730x900 10.4 400V /50/60 Hz

NECE74T 800x730x320 5.2 400V /50/60 Hz

NECE74TQ 800x730x320 10.4 400V /50/60 Hz

ELEKTROPLATTEN 2,6 2,6 2,6 2,6 2,6 2,6 BACKOFEN 4 6
(kW, mm) 0220 ? 220 ? 220 220220 220%x220| |220%x220 (kW)

Abmessungen:
2,6 2,6 2,6 2,6 2,6 2,6 GN 2/1
? 220 0220 0220 220%220 220x220| |220%x220

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Backofenleistung  Fassungsvermdgen
[mm] [kW] Backofen
SERIE 900 NECE92A 400x900x900 16 400V /50/60 Hz
NECE92C 400x900x900 8 400V /50/60 Hz
NECE92G 400x900x900 16 400V /50/60 Hz
NECEQ2T 400x900x320 8 400V /50/60 Hz
NECE94A 800x900x900 22 400V /50/60 Hz
NECE94C 800x900x900 8 400V /50/60 Hz
NECE94E 800x900x900 16 400V /50/60 Hz 6 GN 2/1
NECE94G 800x900x900 16 400V /50/60 Hz
NECEQ4T 800x900x320 8 400V /50/60 Hz
0000000000000 | O00000000000000000000000000000
ELEKTROPLATTEN 4 4 4 BACKOFEN 4 6
(kW, mm) 300x300 300%x300{ |300x300 (kW)
R . . ébNﬁ;e/?sungen:
300300 300x300| |300x300

TECHNISCHE DATEN



Gliihplattenherde

GLUHPLATTENHERDE

Modell Abmessungen El. Leistung Gasleistung V/Hz Fassungsvermdgen Backofenleistung
[mm] Backofen [kwW]
SERIE 700 NETE74A 800x730x900 10 400V /50/60 Hz
NETE74C 800x730x900 10 400V /50/60 Hz
NETE74E 800x730x900 16 400V /50/60 Hz GN 2/1 6
NETE74G 800x730x900 10 400V /50/60 Hz
NETE74T 800x730x320 10 400V /50/60 Hz
NETG74A 800x730x900 9
NETG74AL 800x730x900 18
NETG74C 800x730x900 9
NETG74CL 800x730x900 18
NETG74F 800x730x900 17 GN 21 8
NETG74FL 800x730x900 26 GN 21 8
NETG74G 800x730x900 9
NETG74GL 800x730x900 18
NETG74T 800x730x320 9
NETG74TL 800x730x320 18
NETG76AC 1200%x730x900 30
NETG76AL 1200x730x900 15
NETG76CC 1200x730x900 30
NETG76CL 1200x730x900 21
NETG76FC 1200x730x900 38 GN 2/ 8
NETG76FCC 1200%730x900 38 GN 2/1 8
NETG76FL 1200x730x900 29 GN 2/ 8
NETG76FLC 1200x730x900 29 GN 2/ 8
NETG76GC 1200x730x900 30
NETG76GL 1200x730x900 21
(00000000000000000000000000000] - |0000000000000en0oh0r00n0000000
GAS-GLUHPLATTENHERDE BACKOFEN 48
(kW) 6 (kW)
OO,
Abmessungen:
6 GN 2/1
(00000000000000000000000000008006000000000000) | DOG000000000800an00n0o00n00000000000000000000
6 6
O ®
6 6
000000000000000000000000000000
ELEKTRO- BACKOFEN 46
GLUHPLATTENHERDE 2,5 2,5 (kW)
(kw)
Abmessungen:
2,5 2,5 GN 2/1
TECHNISCHE DATEN 51



Gliihplattenherde

Modell Abmessungen El. Leistung Gasleistung V/Hz Fassungsvermdgen Backofenleistung
[mm] Backofen [kW]
SERIE 900 NETE92A 400%x900x900 8 400V /50/60 Hz
NETEQ2C 400x900x900 8 400V /50/60 Hz
NETE92G 400%x900x900 8 400V /50/60 Hz
NETE9Q2T 400x900x320 8 400V /50/60 Hz
NETE94A 800x900x900 16 400V /50/60 Hz
NETE94C 800x900x900 16 400V /50/60 Hz
NETE94E 800x900x900 22 400V /50/60 Hz GN 2/1 6
NETE94G 800x900x900 16 400V /50/60 Hz
NETEQ4T 800x900x320 16 400V /50/60 Hz
NETG94A 800x900x900 14
NETG94AL 800x900x900 22
NETG94C 800x900x900 14
NETG94CL 800x900x900 22
NETG94F 800x900x900 22 GN 21 8
NETGO4FL 800x900x900 30 GN 2/1 8
NETG94G 800x900x900 14
NETG94GL 800x900x900 22
NETG94T 800x900x320 14
NETGO4TL 800x900x320 22
NETG96FC 1200x900x900 45 GN 21 8
NETG96FCC 1200x900x900 45 GN 2/ 8
NETG96FCL 1200x900x900 29 GN 2/1 8
NETG96FL 1200x900x900 37 GN 2/1 8
NETG98F 1600x900x900 60 GN 2/1 8+8
000000000000000000000000000000} + {000000000000000000000000000000
GAS-GLUHPLATTENHERDE 5 BACKOFEN 48
(kW) (kw)
OO
9 Abmessungen: GN 2/1
000000000000000000000000000000000000000000000;  |0a0000000000b00000000000000000000000000000000; + |BE000000000000000000000000000000000000000000000000000000000;
6 6 6 6 6
o 0 o
9 9 9 9 9
(000000000000000|  |00c00n00000000000C000000000000
ELEKTRO- BACKOFEN 46
GLUHPLATTENHERDE 4 4 4 (kW)
(kW)
Abmessungen: GN 2/1
4 4 4

TECHNISCHE DATEN



GLASKERAMIKHERDE

Glaskeramikherde

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Fassungsvermdgen Backofenleistung Platten
[mm] Backofen [kW] abmessungen [mm]
SERIE 700 NECV72A 400x730x900 10 400V /50/60 Hz 350x570
NECV72C 400x730%900 5 400V /50/60 Hz 350x570
NECV72G 400x730x900 10 400V /50/60 Hz 350x570
NECV72T 400x730x320 5 400V /50/60 Hz 350x570
NECV74A 800x730x900 16 400V /50/60 Hz 750x570
NECV74C 800x730x900 10 400V /50/60 Hz 750x570
NECV74E 800x730x900 5 400V /50/60 Hz GN 2/1 6 750x570
NECV74G 800x730x900 5 400V /50/60 Hz 750x570
NECV74T 800x730x320 10 400V /50/60 Hz 750x570
(000000000000000|  |000000000000000000000000000000
GLASKERAMIKHERDE BACKOFEN 4 6
(kW) (kW)
Abmessungen: GN 2/1
Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Fassungsvermdgen Backofenleistung Platten
[mm] Backofen [kwW] abmessungen [mm]
SERIE 900 NECV92A 400x900x900 8 400V /50/60 Hz 350x700
NECV92C 400x900%900 22 400V /50/60 Hz 350x700
NECV92G 400x900x900 16 400V /50/60 Hz 350x700
NECV92T 400x900%320 16 400V /50/60 Hz 350x700
NECV94A 800x900%900 16 400V /50/60 Hz 750x700
NECV94C 800x900x900 8 400V /50/60 Hz 750x700
NECV94E 800x900%900 16 400V /50/60 Hz GN 2/1 6 750x700
NECV94G 800x900x900 8 400V /50/60 Hz 750x700
NECVO4T 800x900x320 8 400V /50/60 Hz 750x700
(000000000000000) | 000CCC000000000000000000000000
GLASKERAMIKHERDE BACKOFEN 4 6
(kW) (kW)

TECHNISCHE DATEN
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Induktionskochfelder

INDUKTIONSKOCHFELDER

54

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Plattenabmessungen
[mm] [mm]
SERIE 700 NECI72A 400x730x900 7 400V /50/60 Hz 350x570
NECI72C 400x730%x900 14 400V /50/60 Hz 350%570
NECI72G 400x730x900 5 400V /50/60 Hz 350%570
NECI72T 400x730x320 7 400V /50/60 Hz 350570
NECI74A 800x730x900 14 400V /50/60 Hz 750x570
NECI74C 800x730x900 5 400V /50/60 Hz 750x570
NECI74G 800x730x900 14 400V /50/60 Hz 750x570
NECI74T 800x730x320 7 400V /50/60 Hz 750x570
DONONO000000000] — {O00000000000000000000000000000
INDUKTIONSKOCHFELDER @ @ @
(kW)
Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Plattenabmessungen
[mm] [mm]
SERIE 900 NECI92A 400x900x900 10 400V /50/60 Hz 350x700
NECI92C 400x900x900 10 400V /50/60 Hz 350700
NECI92G 400x900x900 10 400V /50/60 Hz 350x700
NECI92T 400x900x320 10 400V /50/60 Hz 350700
NECI94A 800x900x900 20 400V /50/60 Hz 750x700
NECI94C 800x900x900 20 400V /50/60 Hz 750x700
NECI94G 800x900x900 20 400V /50/60 Hz 750x700
NECI94T 800x900x320 20 400V /50/60 Hz 750x700
NECIT92A 400x900x900 14 400V /50/60 Hz 350x700
NECIT92C 400x900x900 14 400V /50/60 Hz 350x700
NECIT92G 400x900x900 14 400V /50/60 Hz 350x700
NECIT92T 400x900x320 14 400V /50/60 Hz 350%700
NECIT94A 800x900x900 28 400V /50/60 Hz 750x700
NECIT94C 800x900x900 28 400V /50/60 Hz 750x700
NECIT94G 800x900x900 28 400V /50/60 Hz 750x700
NECIT94T 800x900x320 28 400V /50/60 Hz 750x700
(000000000000000) | 000000000000000000000000000000 (000000000000000) | 000000000000000000000000000000
INDUKTIONSKOCHFELDER INDUKTIONSKOCHFELDER,
(kw) FLACHENDECKEND
(kw)
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O

030,
030,
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FLEKTRO-FRYTOP

Elektro-Frytop

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Eigenschaften Plattenabmessungen Anzahl
[mm] [mm] Kochzonen
SERIE 700 NEBE72ALC  400x730x900 5.4 400V/50/60 Hz GLATTVERCHROMT  335x530 1
NEBE72ALX 400x730%900 5.4 400V /50/60 Hz GLATT 335x530 1
NEBE72ARC  400x730x900 5.4 400V /50/60 Hz VEC;%EEFE(ISTMT 335x530 1
NEBE72ARX  400x730x900 5.4 400V /50/60 Hz GERILLT 335x530 1
NEBE72CLC 400730200 5.4 400V/50/60 Hz GLATTVERCHROMT  335x530 1
NEBE72CLX 400X730%900 5.4 400V /50/60 Hz GLATT 335x530 1
NEBE72CRC ~ 400x730x900 5.4 400V/50/60Hz \oREE 335x530 1
NEBE72CRX  400x730x900 5.4 400V /50/60 Hz GERILLT 335x530 1
NEBE72GLC ~ 400x730x900 5.4 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT  335x530 1
NEBE72GLX  400x730x900 5.4 400V /50/60 Hz GLATT 335x530 1
NEBE72GRC ~ 400x730x900 5.4 400V/50/60Hz \oREC 335x530 1
NEBE72GRX  400x730x900 5.4 400V /50/60 Hz GERILLT 335x530 1
NEBE72TLC 400X730x320 5.4 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT  335x530 1
NEBE72TLX 400%730x320 5.4 400V /50/60 Hz GLATT 335%530 1
NEBE72TRC  400x730x320 5.4 400V/50/60Hz \ORLEL 335%530 1
NEBE72TRX  400x730x320 5.4 400V /50/60 Hz GERILLT 335x530 1
NEBE73ALC 600x730x900 75 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT  535x530 1
NEBE73ALRX 600730900 75 400V /50/60Hz  GLATT GERILLT 535%530 1
NEBE73ALX 600x730x900 75 400V/50/60 Hz GLATT 535%530 1
NEBE73AMC  600x730x900 75 400v/50/60Hz  JISCHT 535x530 1
NEBE73CLC 600x730x900 75 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT — 535x530 1
NEBE73CLRX  600x730x900 75 400V/50/60 Hz  GLATT GERILLT 535x530 1
NEBE73CLX 600x730x900 75 400V /50/60 Hz GLATT 535x530 1
NEBE73CMC ~ 600x730x900 75 400V /50/60Hz | 2ISCHT 535x530 1
NEBE73GLC ~ 600x730x900 75 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT  535x530 1
NEBE73GLRX  600x730x900 75 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 535x530 1
NEBE73GLX  600x730x900 75 400V/50/60 Hz GLATT 535x530 1
NEBE73GMC  600x730x900 75 400V/50/60Hz 2SO 535x530 1
NEBE73TLC 600x730x320 75 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT  535x530 1
NEBE73TLRX  600x730x320 75 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 535%530 1
NEBE73TLX 600X730X320 75 400V/50/60 Hz GLATT 535x530 1
NEBE73TMC  600x730x320 75 400V/50/60Hz ST 535%530 1
NEBE74ALC 800x730x900 108 400V/50/60Hz GLATTVERCHROMT 735530 2
NEBE74ALRX  800x730x900 10.8 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 735%530 2
NEBE74ALX 800x730x900 10.8 400V /50/60 Hz GLATT 735x530 2
NEBE74AMC  800x730x900 10.8 400V/50/60Hz \ISCHT 735%530 2
NEBE74ARX ~ 800x730x900 108 400V /50/60 Hz GERILLT 735x530 2
NEBE74CLC 800x730x900 108 400V /50/60Hz GLATTVERCHROMT  735x530 2
NEBE7ACLRX  800x730x900 108 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 735x530 2
NEBE74CLX 800x730x900 10.8 400V /50/60 Hz GLATT 735x530 2
NEBE74CMC ~ 800x730x900 108 400V /50/60 Hz VEEE"F"SR%HJT 735x530 2
NEBE74CRX  800x730x900 108 400V /50/60 Hz GERILLT 735x530 2
NEBE74GLC ~ 800x730x900 108 400V/50/60 Hz GLATTVERCHROMT  735x530
NEBE74GLRX  800x730x900 108 400V/50/60 Hz  GLATT GERILLT 735x530 2
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Elektro-Frytop

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Eigenschaften Plattenabmessungen Anzahl
[mm] [mm] Kochzonen
SERIE 700 NEBE74GLX 800x730x900 10.8 400V /50/60 Hz GLATT 735x530 2
NEBE74GMC 800x730x900 10.8 400V /50/60 Hz \/ﬁEe’(\:ALSR%HI\;T 735x530 2
NEBE74GRX 800x730x900 10.8 400V /50/60 Hz GERILLT 735x530 2
NEBE74TLC 800x730x320 10.8 400V /50/60 Hz GLATTVERCHROMT 735x530 2
NEBE74TLRX 800x730x320 10.8 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 735x530 2
NEBE74TLX 800x730x320 10.8 400V /50/60 Hz GLATT 735%530 2
NEBE74TMC  800x730x320 108 400v/50/60Hz | SEMISCHT 735x530 2
NEBE74TRX 800x730x320 10.8 400V /50/60 Hz GERILLT 735%530 2
NEBE76ALC 1200x730x900 16.2 400V /50/60Hz GLATTVERCHROMT 1135x530 3
NEBE76ALRX 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATT GERILLT 1135x530 3
NEBE76ALX 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATT 1135x530 3
NEBE76AMC 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz VEEEALSRCOHI\IT 1135x530 3
NEBE76CLC 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATTVERCHROMT 1135x530 3
NEBE76CLRX 1200x730x900 16.2 400V/50/60Hz  GLATT GERILLT 1135x530 3
NEBE76CLX 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATT 1135x530 3
NEBE76CMC 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz vﬁEEALSR%H,\;T 1135x530 3
NEBE76GLC 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATTVERCHROMT 1135x530 8
NEBE76GLRX 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATT GERILLT 1135x530 3
NEBE76GLX 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz GLATT 1135x530 8
NEBE76GMC 1200x730x900 16.2 400V /50/60 Hz VEE’(\jAFl!SR%HI\;T 1135x530 3
NEBE76TLC 1200x730x320 16.2 400V /50/60 Hz GLATTVERCHROMT 1135x530 3
NEBE76TLRX 1200x730x320 16.2 400V/50/60Hz  GLATTGERILLT 1135x530 3
NEBE76TLX 1200x730x320 16.2 400V /50/60 Hz GLATT 1135x530 8
NEBE76TMC 1200x730x320 16.2 400V /50/60 Hz VﬁEEAILSRCOHI\/TIT 1135x530 3
(0000000000000 (D0000000000000000000] - [DO0000000000000000000000000000] - [ J0000000000000000000000000000000I00000000001000
FRYTOP
(mm)
o o 1) o
3 B 3 3
Kochflache
335 535 735 1185
400 600 800 1200
Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Anzahl Kochzonen
[mm]
SERIE 900 NEBE92ALC 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92ALX 400X900X900 7.5 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92ARC 400X900X900 743 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92ARX 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92CLC 400X900X900 7.5 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92CLX 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92CRC 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92CRX 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92GLC 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92GLX 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92GRC 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92GRX 400X900X900 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92TLC 400X900X320 7.5 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92TLX 400X900X320 7.5 400V /50/60 Hz 335x700 1
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Elektro-Frytop

Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Anzahl Kochzonen
[mm]

SERIE 900 NEBE92TRC 400X900X320 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE92TRX 400X900X320 75 400V /50/60 Hz 335x700 1
NEBE93ALC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93ALRX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93ALX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93AMC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93CLC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93CLRX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93CLX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93CMC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93GLC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93GLRX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93GLX 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93GMC 600X900X900 10.5 400V /50/60 Hz 536x700 1
NEBE93TLC 600X900X320 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93TLRX 600X900X320 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93TLX 600X900X320 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE93TMC 600X900X320 10.5 400V /50/60 Hz 535x700 1
NEBE94ALC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700
NEBE94ALRX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94ALX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94AMC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94ARX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94CLC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94CLRX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94CLX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94CMC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94CRX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94GLC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94GLRX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94GLX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94GMC 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94GRX 800X900X900 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94TLC 800X900X320 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94TLRX 800X900X320 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94TLX 800X900X320 15 400V /50/60 Hz 735x700 2
NEBE94TMC 800X900X320 15 400V /50/60 Hz 735x700
NEBE94TRX 800X900X320 15 400V /50/60 Hz 73bx700 2
NEBE96ALC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 8
NEBE9BALRX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BALX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 8
NEBE9BAMC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE96CLC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BCLRX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BCLX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 8
NEBE96CMC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE96GLC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BGLRX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE96GLX 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
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Elektro-Frytop — Gas-Frytop

Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Anzahl Kochzonen
[mm]
SERIE 900 NEBE96GMC 1200X900X900 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE96TLC 1200X900X320 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BTLRX 1200X900X320 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
NEBE9BTLX 1200X900X320 22.5 400V /50/60 Hz 1136x700 8
NEBE96TMC 1200X900X320 22.5 400V /50/60 Hz 1135x700 3
DO0O0O000000000) — [G0000000000000000000] — (D00000000000000000a0a00000000| | GO0000000000000 0000000000000 0000000000000
FRYTOP
(mm)
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Kochflache
335 535 735 1135
400 600 800 1200
GAS-FRYTOP
Modell Abmessungen Gasleistung Eigenschaften Plattenabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]
SERIE 700 NEBG72ALC 400x730x900 7 GLATTVERCHROMT 335x530 1

NEBG72ALX 400x730x900 6 GLATT 335%530 1
NEBG72ARC 400x730x900 7 GERILLT VERCHROMT 335x530 1
NEBG72ARX 400x730x900 6 GERILLT 335x530 1
NEBG72CLC 400x730x900 7 GLATTVERCHROMT 335x530 1
NEBG72CLX 400x730x900 6 GLATT 335x530 1
NEBG72CRC 400x730x900 7 GERILLT VERCHROMT 335x530 1
NEBG72CRX 400x730x900 6 GERILLT 335x530 1
NEBG72GLC 400x730x900 7 GLATTVERCHROMT 335%530 1
NEBG72GLX 400x730x900 6 GLATT 335x530 1
NEBG72GRC 400x730%x900 7 GERILLT VERCHROMT 335%530 1
NEBG72GRX 400x730%x900 6 GERILLT 335%530 1
NEBG72TLC 400x730x320 7 GLATT VERCHROMT 335%530 1
NEBG72TLX 400x730%320 6 GLATT 335%530 1
NEBG72TRC 400x730x320 7 GERILLT VERCHROMT 335%530 1
NEBG72TRX 400x730%320 6 GERILLT 335%530 1
NEBG73ALC 600x730x900 11 GLATT VERCHROMT 535%530 1
NEBG73ALRX 600x730x900 9 GLATT GERILLT 535x530 1
NEBG73ALX 600x730x900 9 GLATT 535x530 1
NEBG73AMC 600x730x900 " VﬁE’\CAILSR%HI\}T 535x530 1
NEBG73CLC 600x730x900 1" GLATTVERCHROMT 535x530 1
NEBG73CLRX 600x730x900 9 GLATT GERILLT 535530 1
NEBG73CLX 600x730x900 9 GLATT 535x530 1
NEBG73CMC 600x730x900 " VﬁEEALiSRCOHI\}T 535x530 1
NEBG73GLC 600x730x900 " GLATTVERCHROMT 535530 1
NEBG73GLRX 600x730x900 9 GLATT GERILLT 535x530 1
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Gas-Frytop

Modell Abmessungen Gasleistung Eigenschaften Plattenabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]
NEBG73GLX 600x730x900 9 GLATT 535x530 1
NEBG73GMC 600x730x900 M vﬁEz’(\)ALSR%HI\;T 535x530 1
NEBG73TLC 600x730x320 1 GLATT VERCHROMT 535x530 1
NEBG73TLRX 600x730x320 9 GLATT GERILLT 535x530 1
NEBG73TLX 600x730x320 9 GLATT 535x530 1
NEBG73TMC 600x730x320 1 Pea 535x530 1
NEBG74ALC 800x730x900 14 GLATTVERCHROMT 735%530 2
NEBG74ALRX 800x730x900 12 GLATT GERILLT 735%530 2
NEBG74ALX 800x730x900 12 GLATT 735%530 2
NEBG74AMC 800x730x900 14 V(EE\CALSR%HI\;T 735%530 2
NEBG74ARX 800x730%900 12 GERILLT 735%530 2
NEBG74CLC 800x730x900 14 GLATT VERCHROMT 735x530 2
NEBG74CLRX 800x730x900 12 GLATT GERILLT 735%530 2
NEBG74CLX 800x730x900 12 GLATT 735x530 2
NEBG74CMC 800x730x900 14 \/EEEAILSRCOHI\;T 735%530 2
NEBG74CRX 800x730x900 12 GERILLT 735x530 2
NEBG74GLC 800x730x900 14 GLATT VERCHROMT 735%530 2
NEBG74GLRX 800x730x900 12 GLATT GERILLT 735%530 2
(000000000000000 (00000000000000000000; | 000000000000000000000000000000 (0000000000000000000000000000000000000000000000
FRYTOP
(mm)
] 3 3 ]
o © e} o
Kochflache
335 535 735 1135
400 600 800 1200
Modell Abmessungen Gasleistung Plattenabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]

SERIE 900 NEBG92ALC 400x900x900 10.5 335x700 1
NEBG92ALX 400x900%x900 7 335x700 1
NEBG92ARC 400x900%900 10.5 335x700 1
NEBG92ARX 400x900%900 7 335x700 1
NEBG92CLC 400x900%900 10.5 335x700 1
NEBG92CLX 400x900x900 7 335x700 1
NEBG92CRC 400x900%900 10.5 335x700 1
NEBG92CRX 400%x900x900 7 335x700 1
NEBG92GLC 400x900x900 10.5 335x700 1
NEBG92GLX 400x900x900 7 335x700 1
NEBG92GRC 400x900x900 10.5 335x700 1
NEBG92GRX 400x900x900 7 335x700 1
NEBG92TLC 400x900x320 10.5 335x700 1
NEBG92TLX 400x900%320 7 335x700 1
NEBG92TRC 400x900%320 10.5 335x700 1
NEBG92TRX 400x900%320 7 335%700 1
NEBG93ALC 600x900x900 14 535%700 1
NEBG93ALRX 600x900x900 (N 535x700 1
NEBG93ALX 600x900x900 11 535x700 1
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Gas-Frytop

Modell Abmessungen Gasleistung Plattenabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]

NEBG93AMC 600x900x900 14 535x700 1
NEBG93CLC 600x900x900 14 535x700 1
NEBG93CLRX 600x900x900 1 535x700 1
NEBG93CLX 600x900x900 11 535x700 1
NEBG93CMC 600x900x900 14 535x700 1
NEBG93GLC 600x900x900 14 535%700 1
NEBG9I3GLRX 600x900x900 1" 535%700 1
NEBG93GLX 600x900x900 11 535%700 1
NEBG93GMC 600x900x900 14 535%700 1
NEBG93TLC 600x900x320 14 535x700 1
NEBGI3TLRX 600x900x320 (N 535x700 1
NEBG9O3TLX 600x900x320 11 535x700 1
NEBG93TMC 600x900x320 14 535x700 1
NEBG94ALC 800x900x900 21 735x700 2
NEBGO4ALRX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94ALX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94AMC 800x900x900 21 735x700 2
NEBG94ARX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94CLC 800x900x900 21 735x700 2
NEBG94CLRX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94CLX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94CMC 800x900x900 21 735%700 2
NEBG94CRX 800x900x900 14 735%700 2
NEBG94GLC 800x900x900 21 735%700 2
NEBG94GLRX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94GLX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94GMC 800x900x900 21 735x700 2
NEBG94GRX 800x900x900 14 735x700 2
NEBG94TLC 800x900x320 21 735x700 2
NEBGO4TLRX 800x900x320 14 735x700 2
DO0000000000000) — [O0000000000000000000] — [D00000000000000000000000000000] [ D000000000000000000000000000000000000000000000
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NUDELKOCHER

Nudelkocher

Modell Abmessungen El. Leistung Gasleistung V/Hz Anzahl Behilter Fassungsvermégen
[mm] Behilter [I]

SERIE 700 NEDE72128 400x730x900 5.7 400V /50/60 Hz 1 28
NEDE73142 600x730x900 9 400V /50/60 Hz 1 42

NEDE74228 800x730x900 11.4 400V /50/60 Hz 2 28

NEDG72128 400x730x900 0.1 10.5 230V /50/60 Hz 1 28

NEDG72128M 400x730x900 10.5 1 28

NEDG73142 600x730x900 0.1 14 230V /50/60 Hz 1 42

NEDG74228 800x730x900 0.1 21 230V /50/60 Hz 2 28

NEDG74228M 800x730x900 21 2 28

SERIE 900 NEDE92142 400x900x900 8.5 400V /50/60 Hz 1 42
NEDE93142 600x900x900 9 400V /50/60 Hz 1 42

NEDE94242 800x900x900 17 400V /50/60 Hz 1 42

NEDG92142 400x900x900 0.1 14 230V /50/60 Hz 1 42

NEDG92142M 400x900x900 14 1 42

NEDG93142 600x900x900 0.1 14 230V /50/60 Hz 1 42

NEDG94242 800x900x900 0.1 28 230V /50/60 Hz 2 42

NEDG94242M 800x900x900 28 2 42
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FRITTEUSEN

Fritteusen

Modell Abmessungen El. Leistung Gasleistung V/Hz AnzahlWannen Fassungsvermdgen
[mm] Wannen []

SERIE 700 NEFE72110 400x730x900 9 400V /50/60 Hz 1 10
NEFE72110T 400x730%320 9 400V /50/60 Hz 1 10
NEFE72115 400x730x900 12 400V /50/60 Hz 1 15
NEFE73210 600x730x900 18 400V /50/60 Hz 2 10
NEFE73210T 600x730x320 18 400V /50/60 Hz 2 10
NEFE74215 800x730x900 24 400V /50/60 Hz 2 15
NEFG72108T 400x730x320 7 1 8
NEFG72110 400x730x900 10 1 10
NEFG72115 400x730x900 14 1 15
NEFG73208T 600x730x320 14 2 8
NEFG73210 600x730x900 20 2 10
NEFG74215 800x730x900 28 2 15
SERIE 900 NEFE92115 400x900x900 12 400V /50/60 Hz 1 15
NEFE92122 400x900x900 12 400V /50/60 Hz 1 22
NEFE93210 600x900x900 18 400V /50/60 Hz 2 10
NEFEQ4215 800x900x900 18 400V /50/60 Hz 2 15
NEFE94222 800x900x900 24 400V /50/60 Hz 2 22
NEFEP9122 400x900x900 24 400V /50/60 Hz 1 22
NEFEP9122A 400x900x900 36 400V /50/60 Hz 1 22
NEFEP9122F 400x900x900 22 400V /50/60 Hz 1 22
NEFEP9122FA 400x900x900 22 400V /50/60 Hz 1 22
NEFG92115 400x900x900 14 1 15
NEFG92116S 400x900x900 14 1 15
NEFG92123 400x900x900 21 1 23
NEFG92123K 400x900x900 23 1 23
NEFG93210 600x900x900 20 2 10
NEFG94215 800x900x900 28 2 15
NEFG94215S 800x900x900 28 2 15
NEFG94223 800x900x900 42 2 23
NEFG94223K 800x900x900 46 2 23
NEFGP9123 400x900x900 25 1 23
NEFGP9123A 400x900x900 25 1 23
NEFGP9123F 400x900x900 25 1 23
NEFGP9123FA 400x900%x900 25 1 23
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WARMEGERATE

Warmegerate — Elektrogrills

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Anzahl Behélter Fassungsvermdgen
[mm] Behalter [(]
SERIE 700 NERP72A 400x730x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN1/1
NERP72C 400x730%x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN1/1
NERP72G 400x730x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN1/1
NERP72T 400x730%320 2 230V /50/60 Hz 1 GN 11
SERIE 900 NERP92A 400x900x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN1/1
NERP92C 400x900x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN1/1
NERP92G 400x900x900 2 230V /50/60 Hz 1 GN 11
NERP92T 400x900x320 2 230V /50/60 Hz 1 GN 1/1
(000000000000ma
WARMEGERATE
(kW)
ELEKTROGRILLS
Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Grillabmessungen  Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]
SERIE 700 NEGVRE72A 400x730x900 4.08 400V /50/60 Hz 270%430 1
NEGVRE72C 400x730x900 4.08 400V /50/60 Hz 270%430 1
NEGVRE72G 400x730x900 4.08 400V /50/60 Hz 270%430 1
NEGVRE72T 400x730x320 4.08 400V /50/60 Hz 270%430 1
NEGVRE74A 800x730x900 8.16 400V /50/60 Hz 550x430 2
NEGVRE74C 800x730x900 8.16 400V /50/60 Hz 550x430 2
NEGVRE74G 800x730x900 8.16 400V /50/60 Hz 550x430 2
NEGVRE74T 800x730x320 8.16 400V /50/60 Hz 550x430 2
SERIE 900 NEGVRE92A 400x900x900 5.41 400V /50/60 Hz 270x640 1
NEGVRE92C 400x900x900 5.41 400V /50/60 Hz 270x640 1
NEGVRE92G 400x900x900 5.41 400V /50/60 Hz 270x640 1
NEGVRE92T 400x900x900 5.41 400V /50/60 Hz 270x640 1
NEGVRE94A 800x900x900 10.83 400V /50/60 Hz 545%640 2
NEGVRE94C 800x900x900 10.83 400V /50/60 Hz 545640 2
NEGVRE94G 800x900x900 10.83 400V /50/60 Hz 545640 2
NEGVRE9Q4T 800x900x900 10.83 400V /50/60 Hz 545640 2
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GASGRILLS

Gasgrills — Lavasteingrills

Modell Abmessungen Gasleistung Grillabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]
SERIE 700 NEGVG72 400x730x900 7.5 320%465 1
NEGVG74 800x730x900 15 640x465 2
SERIE 900 NEGVG92 400x900x900 11 627x315 1
NEGVG94 800x900x900 22 627710 2
NEGVG96A 1200%x900x900 33 530%1085 4
NEGVG96C 1200x900x900 33 5301085 4
NEGVG96G 1200%x900x900 88 530%1085 4
NEGVG96T 1200x900%x320 33 530x1085 4

LAVASTEINGRILLS

Modell Abmessungen Gasleistung Grillabmessungen Anzahl Kochzonen
[mm] [mm]
SERIE 700 NEGL72A 400x730%x900 10 380x485 1
NEGL72C 400x730x900 10 380x485 1
NEGL72G 400x730x900 10 380x485 1
NEGL72T 400x730%320 10 380x485 1
NEGL74A 800x730x900 20 780 x 485 2
NEGL74C 800x730x900 20 780 x 485 2
NEGL74G 800x730x900 20 780 X 485 2
NEGL74T 800x730x320 20 780 x 485 2
SERIE 900 NEGL92A 400x900x900 12.5 380x645 1
NEGL92C 400x900x900 12.5 380x645 1
NEGL92G 400x900x900 12.5 380x645 1
NEGL92T 400x900x320 12.5 380x645 1
NEGL94A 800x900x900 12.5 780x645 2
NEGL94C 800x900x900 25 780x645 2
NEGL94G 800x900x900 25 780x645 2
NEGL94T 800x900x320 25 780x645 2
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Multifunktionen — Bain Marie

MULTIFUNKTIONEN

Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Anzahl Behalter Abmessungen
[mm] Behalter [mm]
SERIE 700 NECM72A 400x730%x900 4 400V /50/60 Hz 1 320x480x90
NECM73A 600x730x900 8.1 400V /50/60 Hz 1 520x480x90
SERIE 900 NECM3A 600x900x900 8. 400V /50/60 Hz 1 520x480x90
(000000000000000 (00000000000C00000000 H:90 mm (00000000000C00000000 H:100 mm
MULTIFUNKTIONEN 8,5t =5l MULTIFUNKTIONEN (=51t
SERIE 700 SERIE 900
(kW) g g (kW) g
Kochflache Kochflache
320 520 520
400 600 600
BAIN-MARIE
Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Anzahl Behilter Fassungsvermdgen
[mm] Behilter [(]
SERIE 700 NEME72A 400x730x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 7,5 (22,5 MAX)
NEME72C 400x730x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 7,5 (22,5 MAX)
NEME72G 400x730x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 7,5 (22,5 MAX)
NEME72T 400x730%x320 1.8 230V /50/60 Hz 1 7,5 (22,5 MAX)
NEME74A 800x730x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 16 (47 Max)
NEME74C 800x730x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 16 (47 Max)
NEME74G 800x730x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 16 (47 Max)
NEME74T 800x730x320 5.4 400V /50/60 Hz 1 16 (47 Max)
SERIE 900 NEME92A 400x900x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 GN 1/1+1/3
NEME92C 400x900x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 GN1/1+1/3
NEME92G 400x900x900 1.8 230V /50/60 Hz 1 GN 1/1+1/3
NEMEQ2T 400x900x320 1.8 230V /50/60 Hz 1 GN1/1+1/3
NEMEQ4A 800x900x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 2GN1/1+1/3
NEME94C 800x900x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 2GN1/1+1/3
NEMEQ4G 800x900x900 5.4 400V /50/60 Hz 1 2GN1/1+1/3
NEMEQ4T 800x900x320 5.4 400V /50/60 Hz 1 2GN1/1+1/3
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Kochkessel — Bréter

KOCHKESSEL

66

Modell Abmessungen El. Leistung Gasleistung V/Hz Fassungsvermdgen Abmessungen
[mm] Behalter [1] Behilter [mm]
SERIE 700 NEPE7105 600x730x900 9.8 400V /50/60 Hz 50 D 396x420
NEPE7108 800x730x900 16.8 400V /50/60 Hz 80 0 496x430
NEPG7D05 600x730x900 0.1 10.5 230V /50/60 Hz 50 ? 396x420
NEPG7D08 800x730x900 0.2 17 230V /50/60 Hz 80 0 496x430
NEPG7105 600x730x900 0.2 10.5 230V /50/60 Hz 50 ? 396x420
NEPG7108 800x730x900 0.2 17 230V /50/60 Hz 80 0 496x430
SERIE 900 NEPE9D10 800x900x900 12 400V /50/60 Hz 100 ? 595%370
NEPE9D15 800x900x900 12 400V /50/60 Hz 150 ? 595x530
NEPE9I10 800x900x900 21 400V /50/60 Hz 100 ?595%370
NEPEQI15 800x900x900 21 400V /50/60 Hz 150 ? 595x530
NEPG9D10 800x900x900 0.2 21 230V /50/60 Hz 100 ? 595%370
NEPG9D10A 800x900x900 0.2 21 230V /50/60 Hz 100 (595%370
NEPG9D15 800x900x900 0.2 24 230V /50/60 Hz 150 ? 595x530
NEPGOD15A 800x900x900 0.2 24 230V /50/60 Hz 150 ? 595x530
NEPG9I10 800x900x900 0.2 21 230V /50/60 Hz 100 ? 595x380
NEPGYI10A 800x900x900 0.2 21 230V /50/60 Hz 100 (? 595x380
NEPG9I15 800x900x900 0.2 24 230V /50/60 Hz 150 ? 595x500
NEPGOI15A 800x900x900 0.2 24 230V /50/60 Hz 150 ? 595x500
NO0O0O000000000000000000000000] [ 000000000000000000000000000000
KOCHKESSEL KOCHKESSEL
SERIE 700 SERIE 900
(mm) (mm)
600 800 800 800
BRATER
Modell Abmessungen El. Leistung V/Hz Gasleistung  Fassungsvermdgen Abmessungen
[mm] Behalter Behalter
[ [mm]
SERIE 700 NESE74CRM 800x730x900 9.9 400V /50/60 Hz 50 726x410x169
NESG74CRM 800x730x900 14 726x410x169
SERIE 900 NESE94CRA 800x900x900 9 400V /50/60 Hz 80L 726x580x169
NESE94CRM 800x900x900 9 400V /50/60 Hz 80L 726x580x169
NESE96CRA 1200x900x900 188 400V /50/60 Hz 120L 1126x580x169
NESG94CRA 800x900x900 0.2 230V /50/60 Hz 20 80L 726x580x169
NESG94CRM 800x900x900 0.2 230V /50/60 Hz 20 80L 726x580x169
NESG96CRA 1200x900x900 0.3 230V /50/60 Hz 24 120L 1126x580x169
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WOK

Woks — Induktions-Woks

Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Anzahl Kochzonen
[mm]

SERIE 700 NEWK73A110 600x730x900 10 1
NEWK73A114 600x730x900 14 1

NEWK73G110 600x730x900 10 1

NEWK73G114 600x730x900 14 1

NEWK75A210 1000x730%900 20 2

NEWK75A214 1000x730x900 28 2

NEWK75G210 1000x730x900 20 2

NEWK75G214 1000x730x900 28 2

SERIE 900 NEWK93A110 600x900x900 10 1
NEWK93A114 600x900x900 14 1

NEWK93G110 600x900x900 10 1

NEWK93G114 600x900x900 14 1

NEWK95A210 1000%x900x900 20 2

NEWK95A214 1000%x900x900 28 2

NEWK95G210 1000%x900x900 20 2

NEWK95G214 1000x900x900 28 2

INDUKTIONS-WOKS
Modell Abmessungen Gasleistung El. Leistung V/Hz Anzahl Kochzonen
[mm]

SERIE 700 NECIW72A 400x730x900 400V /50/60 Hz 1
NECIW72C 400x730%x900 5 400V /50/60 Hz 1

NECIW72G 400x730x900 5 400V /50/60 Hz 1

NECIW72T 400x730x320 5 400V /50/60 Hz 1

SERIE 900 NECIW92A 400x900x900 5 400V /50/60 Hz 1
NECIW92C 400x900x900 5 400V /50/60 Hz 1

NECIW92G 400x900x900 5 400V /50/60 Hz 1

NECIW92T 400x900x320 5 400V /50/60 Hz 1
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Neutrale Elemente

NEUTRALE ELEMENTE

Modell Abmessungen Details
[mm]

SERIE 700 NEEN71G 200x730x900
NEEN71T 200x730x320
NEEN72A 400x730x900
NEEN72AC 400x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN72C 400x730x900
NEEN72G 400x730x900
NEEN72GC 400x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN72T 400x730%x320
NEEN72TC 400x730x320 MIT SCHUBLADE
NEEN73A 600x730x900
NEEN73AC 600x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN73C 600x730x900
NEEN73G 600x730x900
NEEN73GC 600x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN73T 600x730x320
NEEN73TC 600x730x320 MIT SCHUBLADE
NEEN74A 800x730x900
NEEN74AC 800x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN74C 800x730x900
NEEN74G 800x730x900
NEEN74GC 800x730x900 MIT SCHUBLADE
NEEN74T 800x730x320
NEEN74TC 800x730x320 MIT SCHUBLADE
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Neutrale Elemente

Modell Abmessungen Details
[mm]

SERIE 900 NEEN91G 200x900x900
NEENO91T 200x900x320
NEEN92A 400x900x900
NEEN92AC 400x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN92C 400x900x900
NEEN92G 400x900x900
NEEN92GC 400x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN92T 400x900x320
NEEN92TC 400x900x320 MIT SCHUBLADE
NEEN93A 600x900x900
NEEN93AC 600x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN93C 600x900x900
NEEN93G 600x900x900
NEEN93GC 600x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN93T 600x900x320
NEEN93TC 600x900x320 MIT SCHUBLADE
NEEN94A 800x900x900
NEEN94AC 800x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN94C 800x900x900
NEEN94G 800x900x900
NEEN94GC 800x900x900 MIT SCHUBLADE
NEEN94T 800x900x320
NEEN94TC 800x900x320 MIT SCHUBLADE
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